Groupie

Kinder und Beruf
veyeinen?
Wir gruppen das.

In der Gruppe ist man familienfreundlich: :
Bewirb dich jetzt bei der Premium Food Group und
werde Teil des grofiten Lieferanten des deutschen
Lebensmitteleinzelhandels.

‘ PREMIUM
FOOD

GROUP

Sales Manager Beef (m/w/d) Frankreich

Tonnies Rind GmbH & Co. KG - ein Teil der Premium Food Group

e Ganzheitliche Betreuung und Pflege des franzdsischen Kundenportfolios sowie Abstimmung mit unserem
franz6sischen AuRenbiro

e Aktive Kundenakquise

e Eigenverantwortliche Erstellung von Angeboten

o Selbststandige Auftragseingabe und -bearbeitung

e Bestandsmanagement

e Planbarkeit fur die Zukunft durch einen sicheren Arbeitsplatz mit abwechslungsreichen und
verantwortungsvollen Aufgaben

e 30 Tage Urlaub

e Mitarbeiterrabatte bei verschiedenen Onlinedienstleistern und Tankstellen sowie unserem hauseigenen
Werksverkauf

e Mdglichkeit des Dienstradleasings

e Zuschuss zu Gesundheits- und Fitnessangeboten tiber EGYM Wellpass

e Sonderkonditionen durch unseren PFG Versicherungsdienst sowie attraktive betriebliche Altersvorsorge
mit Arbeitgeberzuschuss

e Transparenter Bewerbungsprozess mit einem persénlichen Gesprach, Kennenlernen des Teams und
einer Begehung des Arbeitsplatzes

¢ Onboarding-Veranstaltung und Einarbeitung mit einem festen persénlichen Ansprechpartner sowie
Onlinekursen

e Familidres Betriebsklima mit flacher Hierarchie, kurzen Entscheidungswegen und direkter Kommunikation

e Maoglichkeiten zur persoénlichen Weiterentwicklung in einem Arbeitsumfeld mit einem Mix aus hoher
Dynamik, Flexibilitat, Eigenverantwortung und Teamwork

e Individuelle Fort- und Weiterbildungsmoglichkeiten



o Erfolgreich abgeschlossene Berufsausbildung im kaufmannischen Bereich

 |dealerweise erste Berufs- und Branchenerfahrung

e Sicherer Umgang mit MS Office und modernen Kommunikationsmitteln

e Sehr gute Franzésisch- und Deutschkenntnisse

o Flexibilitdt sowie eigenverantwortliche und teamorientierte Arbeitsweise

e FUhrerschein Klasse B und Reisebereitschaft

¢ Wohnort vorzugsweise in Reichweite unserer Schlachtbetriebe; Einsatz in Altenburg, Wilhelmshaven,
Badbergen, Kempten oder unserem Headquarter in Rheda moglich

Die Premium Food Group ist ein 1971 gegrindetes Familienunternehmen, das Millionen von Menschen
weltweit tagtaglich mit wertvollen Lebensmitteln und Proteinquellen versorgt. Der Hauptsitz der Gruppe ist
Rheda-Wiedenbriick in Ostwestfalen. Fir Kunden produziert und vermarktet die Premium Food Group mit
weltweit 21.000 Kolleginnen und Kollegen in verschiedenen Geschéftsbereichen Fleisch- und Wurstwaren,
Veggie-Produkte, Convenience-Artikel und Fertiggerichte, Tierfutter, Saucen, Suppen, Nebenprodukte wie
Eiweilde, Fette und Mehle und vieles mehr. Der Lebensmittelproduzent liefert dartiber hinaus Rohstoffe fiir die
Pharmaindustrie und fiir Biokraftstoff, betreibt eigene Kiuihlhauser sowie einen Frische- und Ultrafrische-
Logistiker und hat in viele weitere Felder entlang der Wertschopfungskette investiert. Die PFG-Produkte bieten
hochwertige Qualitat und ein genussvolles Geschmackserlebnis, wahrend gleichzeitig durch innovative und
nachhaltige Prozesse ein positiver Einfluss auf Mensch, Tier und Umwelt sichergestellt wird.

Die Tonnies Rind GmbH & Co. KG ist an mehreren Standorten aktiv und spezialisiert auf die Verarbeitung von
Rindfleisch. Seit 2020 vermarktet das Unternehmen am Standort Badbergen Produkte unter der neuen Marke
Ténnies Beef.

Wir haben Dich neugierig gemacht? Dann sende uns Deine aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen samt
Gehaltswunsch und frihestem Eintrittstermin. Wir freuen uns drauf, Dich personlich kennenzulernen!
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Sales Manager Beef (m/w/d) Frankreich

Additional information
Location i Altenburg
Position type : Full-time employee

Start of work i As of now

Responsible

Vivian van de Loo



