Ich
arbeite
hier,

weil mein Herz flr Lebensmittel schlagt.

Lust bekommen?
Dann jetzt bewerben.

Fleischer / Zerleger (m/w/d) Rindfleisch

Premium Food Group — Ténnies Rind GmbH & Co. KG

Deine Aufgaben

¢ Fachgerechte Zerlegung von Rindfleisch

e Zerteilung von Fleischstiicken nach ihrer Spezifikation

¢ Verarbeitung und Portionierung des Fleisches

¢ Sicherstellung der Produktqualitat wahrend der Verarbeitung

« Einhaltung gesetzlicher Bestimmungen und Hygienevorschriften

Unser Angebot

¢ Faire und leistungsgerechte Verguitungsmodelle, Schichtzulagen sowie plnktliche und korrekte
Bezahlung

¢ Planbarkeit fir die Zukunft durch einen sicheren Arbeitsplatz in unserem Rindfleisch-Kompetenz-Zentrum

¢ Transparenter Bewerbungsprozess mit einem personlichen Gesprach sowie Kennenlernen des Teams
und einer Begehung des Arbeitsplatzes

¢ Arbeitnehmerunterstiitzung auch bei Themen wie der Wohnungssuche sowie bei allen anderen
administrativen Fragen

+ Familiares Betriebsklima mit flacher Hierarchie, kurzen Entscheidungswegen und direkter Kommunikation
sowie hilfsbereite und engagierte Kollegen

¢ Modglichkeiten zur personlichen Weiterentwicklung in einem Arbeitsumfeld mit einem Mix aus hoher
Dynamik, Flexibilitat, Eigenverantwortung und Teamwork

¢ Mitarbeiterrabatte bei verschiedenen Onlinedienstleistern

¢ Mdglichkeit des Dienstradleasings

e Zuschuss zu Gesundheits- und Fitnessangeboten iber EGYM Wellpass

¢ Individuelle Fort- und Weiterbildungsmoglichkeiten

Dein Profil



¢ Abgeschlossene Berufsausbildung als Fleischer (m/w/d), Fachkraft (m/w/d) fiir Lebensmitteltechnik oder
vergleichbare Qualifikation bzw. Quereinsteiger (m/w/d) mit Berufserfahrung in dhnlicher Position

¢ Berufserfahrung in vergleichbarer Tatigkeit wiinschenswert, idealerweise in der Fleischindustrie

* Verstandnis fiir Qualitat, Hygiene und Sauberkeit

e Zuverlassigkeit und gute organisatorische Fahigkeiten

e Teamorientierte Arbeitsweise

¢ Flexibilitdt und Bereitschaft zur Schichtarbeit

Uber uns

Der Standort im niedersachsischen Badbergen gehdrt seit 2017 zur Unternehmensgruppe. In den vergangenen
Jahren hat die Premium Food Group den Standort zum Kompetenzzentrum rund um die Schlachtung und
Zerlegung von Rindern umgebaut. Damit ist der Standort nun einer der modernsten Rinderschlachthéfe in
Europa. Wir legen Wert auf hochste Qualitatsstandards und verarbeiten Uberwiegend Rinder aus der Region.
AuRerdem bildet der Standort die Schnittstelle zum asiatischen Markt und ist daher ein wichtiger Bestandteil des
Familienunternehmens. In den 2020 modernisierten und mit neuesten Technologien ausgestatteten
Raumlichkeiten arbeiten rund 500 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Bewirb Dich jetzt

Wir haben Dich neugierig gemacht? Dann sende uns deine aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen samt
Gehaltswunsch und friihestem Eintrittstermin zu. Wir freuen uns drauf, Dich persénlich kennenzulernen!

Ich
arbeite
hier,

weil mein Herz flir Lebensmittel schlagt.

Lust bekommen?
Dann jetzt bewerben.

Fleischer / Zerleger (m/w/d) Rindfleisch

Additional information
Location : Badbergen
Position type :{ Full-time employee

Start of work i As of now



http://https//www.premiumfoodgroup-karriere.de/
http://https//www.premiumfoodgroup-karriere.de/

Responsible

Kate Lejeune



